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Disciplina: Fisiologia Pós-Colheita de Frutos e Hortaliças 
Obrigatória: Não 
Carga Horária: 60 h 
Créditos: 4 
 
Ementa: Fisiologia do desenvolvimento de produtos hortícolas. Fisiologia da maturação. 
Metabolismo respiratório após a colheita. Regulação hormonal da maturação e senescência. 
Biologia do etileno e uso de inibidores na pós-colheita. Atualizações sobre qualidade e 
entendimento dos fatores que a influenciam. Compostos bioativos e diferenciação da 
qualidade. Avanços na avaliação da qualidade: métodos e instrumentação. Tecnologias para 
redução de perdas pós-colheita. Desordens fisiológicas. Patologia pós-colheita. Manejo pós-
colheita e cadeia de distribuição. Inovações em tratamentos pós-colheita. Revestimentos 
biodegradáveis. Embalagens ativas. Tecnologias Emergentes. Técnicas de armazenamento e 
metabolismo de frutos e hortaliças. Biotecnologia e Biologia Molecular Aplicadas à Melhoria 
da Qualidade e Conservação de Frutos e Hortaliças. 
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