Programa de Pés-Graduacdo em Agronomia — Produg¢ao Vegetal (PPGA-PV)

Disciplina: Fisiologia Pds-Colheita de Frutos e Hortaligas
Obrigatdria: Nao

Carga Horaria: 60 h

Créditos: 4

Ementa: Fisiologia do desenvolvimento de produtos horticolas. Fisiologia da maturacao.
Metabolismo respiratdrio apds a colheita. Regulacdo hormonal da maturagcdo e senescéncia.
Biologia do etileno e uso de inibidores na pds-colheita. Atualizacdes sobre qualidade e
entendimento dos fatores que a influenciam. Compostos bioativos e diferenciacdo da
qualidade. Avancos na avaliacdo da qualidade: métodos e instrumentagdo. Tecnologias para
reducdo de perdas pds-colheita. Desordens fisiolégicas. Patologia pds-colheita. Manejo pos-
colheita e cadeia de distribuicdo. Inovagcbes em tratamentos pds-colheita. Revestimentos
biodegradaveis. Embalagens ativas. Tecnologias Emergentes. Técnicas de armazenamento e
metabolismo de frutos e hortalicas. Biotecnologia e Biologia Molecular Aplicadas a Melhoria
da Qualidade e Conservacgao de Frutos e Hortalicas.
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